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Дисциплины и междисциплинарные курсы, выносимые на промежуточную аттестацию  
 

I полугодие 2021-2022 учебный год 
Се-
мес

тр 

Кур

с 
 № 
гр. 

        Специальность Экзамен 
(даты утверждаются                 
приказом директора) 

Дифференцированный зачет  
(проводится на последнем 

занятии) 

Зачет                   
(проводится на 
последнем                 
занятии) 

 

Контрольные 
работы                 

(проводятся на 
последнем               
занятии) 

С П О (подготовка специалистов среднего звена) 
1 1 19 09.02.07 Информационные 

системы и программирова-
ние 

 1. Астрономия 
2. Физика 

  

1 1 191 09.02.07 Информационные 
системы и программирова-
ние 

 1. Астрономия 
2. Физика 

  

1 1 152 43.02.15 Поварское и конди-
терское дело 

 1. Астрономия 
2. Физика 

  

3 2 212 23. 02.03. Техническое об-
служивание и ремонт авто-
мобильного транспорта 

 1.Охрана труда   

3  2 24 15.02.05.Техническая экс-
плуатация оборудования  в 
торговле и общественном 
питании 

1.Материаловедение 
2.Электрооборудование 

1.Математика 
2.Психология общения 

  

3 2 252 19.02.10. Технология про-
дукции общественного пи-
тания 

  1. История 
2.Математика 
3.Экологические основы природо-
пользования 
4.Физиология питания 
5.Метрология,стандартизация 

  



6.Охрана труда 
3 2 29 09.02.04.Информационные 

системы (по отраслям) 
 1.Аппаратное обеспечение инфор-

мационных систем 
2.Культурное наследие родного 
края 

  

5 3 312 23. 02.03. Техническое об-
служивание и ремонт авто-
мобильного транспорта 

1. Техническая механика 
2.Электротехника и 
электроника 

1.Правовые основы профессио-
нальной деятельности 
2.Основы управления транспорт-
ными средствами категории «С» 
3.Организация и выполнение гру-
зовых перевозок автомобильным 
транспортом 

  

5 3. 34 15.02.05.Техническая экс-
плуатация оборудования  в 
торговле и общественном 
питании 

1. Электротехника и 
электроника 
2.Организация монтажа 
и технического обслу-
живания базовых моде-
лей торгового оборудо-
вания 
3.Организация ремонта 
оборудования 

-    

5  352 19.02.10. Технология про-
дукции общественного пи-
тания 

1.Технология приготов-
ления  полуфабрикатов 
для сложной кулинарной 
продукции 
2.Выполнение работ по 
одной или нескольким 
профессиям, должностям 
служащих 

    

5 3 39/  
391 

09.02.04.Информационные 
системы (по отраслям) 

1.Устройство и функцио-
нирование ИС 
2.Информационные тех-
нологии 

   

7 4 41 23. 02.03. Техническое об-
служивание и ремонт авто-
мобильного транспорта 

1. Информационные тех-
нологии в профессио-
нальной деятельности. 

1. Производственная практика. 
2. Учебная практика. 

  

7 4 44 15.02.05.Техническая экс-
плуатация оборудования  в 

1.Основы экономики ор-
ганизации и правового 

1. Основы философии 
2. Учебная практика 

   



торговле и общественном 
питании 

обеспечения профессио-
нальной деятельности 
2.Холодильное оборудо-
вание. 
 

3. Производственная практика 

7 4 45 19.02.10. Технология про-
дукции общественного пи-
тания 

 1.Технология приготов-
ления сложных хлебобу-
лочных кондитерских 
изделий 

1. Безопасность жизнедеятельно-
сти  
2. Основы экономики, менеджмен-
та и маркетинга. 
3. Учебная практика 
4. Производственная практика 
 

   

7 4 49/ 
491 

09.02.04.Информационные 
системы (по отраслям) 
 

1. Финансы и кредит 
 

1.Основы философии 
 

  

 
С П О (программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих) 

1 1 12 15.01.05.Сварщик  (ручной и 
частично механизированной  
сварки (наплавки) 

 1. Основы инженерной графики 
2. Основы материаловедения 
3. Допуски, технические измере-
ния 

  

1 1 16 23.01.17 Мастер по ремонту 
и обслуживанию автомоби-
лей 

  1. Материалове-
дение 

 

1 1 151 43.01.09 Повар, кондитер  1. Основы микробиологии, фи-
зиологии питания, санитарии и 
гигиены 

  

3 2 22 15.01.06.Сварщик (ручной и 
частично механизированной  
сварки (наплавки) 

 1. Подготовительные и сбороч-
ные операции перед сваркой 
2. Контроль качества сварных со-
единений 

  

3 2 251 
 

43.01.09. Повар, кондитер  1. Безопасность жизнедеятельно-
сти. 

  

3 2 26. 23.01.17. Мастер по ремонту 
и обслуживанию  автомоби-
лей 

Физика 1. Безопасность жизнедеятельно-
сти 
2. Информатика 

  

3 2 27 19.01.02.Лаборант - анали-
тик. 

 1. Безопасность жизнедеятельно-
сти. 

  



 
5 3 32 15.01.05 Сварщик  (ручной и 

частично механизированной  
сварки (наплавки) 

1. Техника и технология 
ручной дуговой сварки 
(наплавки, резки) покры-
тым электродом. 
2. Техника и технология  
газовой сварки (наплав-
ки). 

1. Основы автоматизации 
2. Производственная практика 

1.Физическая 
культура 

 

5 3 351 43.01.09 Повар, кондитер  1. Обществознание 
2. Психология /психология лич-
ности и профессиональное само-
определение. 
3. История родного края 
 

  

5 3 36 23.01.17 Мастер по ремонту 
и обслуживанию автомоби-
лей 

МДК. Теоретическая под-
готовка водителей 

1. Психология/психология лично-
сти и профессиональное самооп-
ределение  

1.Физическая 
культура 

 

5 3 37 19.01.02 Лаборант-аналитик  1. Основы стандартизации и тех-
нические измерения 

  

7 4 451 43.01.09 Повар, кондитер  1.Экономические и правовые ос-
новы профессиональной деятель-
ности 
2.Иностранный язык в профес-
сиональной деятельности 
3.Физическая культура 

  

 
II полугодие 2021 - 2022 учебный год 

 
Се-
мес

тр 

Кур

с 
 № 
гр. 

Специальность Экзамен (даты утвержда-
ются приказом директора) 

Дифференцированный зачет  
(проводится на последнем заня-
тии) 

Зачет (проводит-
ся на последнем 
занятии) 
 

 

С П О (подготовка специалистов среднего звена) 
2 1 112 23. 02.07.  Техническое  об-

служивание и ремонт дви-
гателей, систем и агрегатов 
автомобилей 

1. Русский язык 
2. Математика 
3. Физика 
4. Иностранный язык 

1.Литература 
2. История 
3. Физическая культура 
4. ОБЖ 
5. Астрономия 

Индивидуальный 
проект 

 



 
 6.Информатика 
 7. Обществознание 
 8. География 
 9 Биология 
10. Химия 

2 1 14 15.02.05.Техническая экс-
плуатация оборудования  в 
торговле и общественном 
питании 

1. Русский язык 
2. Математика 
3. Физика 
 

1. Иностранный язык 
2. История 
3. Физическая культура 
4. Химия 
5. Биология 
6. ОБЖ 
7. Информатика  
8. Литература 
9. Обществознание 
10. Экономика  
11. Право 
12. Астрономия 

Родная   
литература 

 

2 1 152 43.02.15 Поварское и кон-
дитерское дело 

1. Русский язык 
2. Математика 
3. Экономика 
4. Основы проектной дея-
тельности 

1 Литература 
2. Родная литература 
3. Иностранный язык 
4.История 
5.Физическая культура 
6. ОБЖ 
7. Информатика 
8. Химия 
9. Биология 
10. Обществознание 

  

2 1 19 09.02.07 Информационные 
системы и программирова-
ние 

1. Русский язык 
2. Математика 
3.  Информатика  
4. Основы проектной дея-
тельности 

1. Литература 
2. Родная литература 
3. Иностранный язык 
4.История 
5.Физическая культура 
6. ОБЖ 
7. Экономика 
8. Химия 
9. Биология 
10. Обществознание 

  



2 1 191 09.02.07 Информационные 
системы и программирова-
ние 

1. Русский язык 
2. Математика 
3.  Информатика  
4. Основы проектной дея-
тельности 

1. Литература 
2. Родная литература 
3. Иностранный язык 
4.История 
5.Физическая культура 
6. ОБЖ 
7. Экономика 
8. Химия 
9. Биология 
10. Обществознание 

  

4 2 212 23. 02.03. Техническое об-
служивание и ремонт авто-
мобильного транспорта 

1. Материаловедение 
2. Правила и безопасность 
дорожного движения 

1. История 
2. Математика 
3. Информатика 
4. Инженерная графика 
5. Охрана труда 
6. Слесарное дело 

 1.Физическая 
культура        

 

4 2 24 15.02.05.Техническая экс-
плуатация оборудования  в 
торговле и общественном 
питании 

1Техническая механика 
2.Базовые модели торгово-
го оборудования 
 

1. История 
2. Математика 
3. Основы технической термоди-
намики 
4. Инженерная графика 
5.Метрология,стандартизация,се
ртификация 
6. Слесарное дело 
7.Культурное наследие 

1.Физическая 
культура        

 

4 2 252 19.02.10. Технология про-
дукции общественного пи-
тания 

1. Химия 
2. Микробиология, санитария
и гигиена в пищевом произ-
водстве 
3. Организация хранения и 
контроль запасов сырья 
4. Техническое оснащение 
предприятий общественного 
питания 
5. Организация производства 
обслуживания. 

1. История 
2. Математика 
3. Правовые основы  профессио-
нальной деятельности 
4. Бухгалтерский учет в общест-
венном питании 
 

1. Физическая 
культура 
 

 

4 2 29 09.02.04. Информационные 
системы (по отраслям) 

1. Основы архитектуры, 
устройство и функциониро-

1. История 
2. Элементы высшей математики 

1. Физическая 
культура 

 



вание вычислительных сис-
тем 
2. Программное обеспече-
ние информационных сис-
тем 

3. Элементы математической ло-
гики 
4. Метрология, стандартизация , 
сертификация и техническое до-
кументоведение 
5.. Экономика отрасли 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

6 3 312 23. 02.03. Техническое об-
служивание и ремонт авто-
мобильного транспорта 

1. Экономика отрасли 
2. Устройство автомобилей 
3.Техническое обслужива-
ние и ремонт автомобиль-
ного транспорта 
4.Теоретическая подготовка 
водителей  автомобилей 
категории «С» 

1. Основы философии 
2. Метрология, стандартизация и 
сертификация 
3. Организация работы СТО 
4. Предпринимательская дея-
тельность и малый бизнес 
 

1. Физическая 
культура  

 

6 3 34 15.02.05.Техническая экс-
плуатация оборудования  в 
торговле и общественном 
питании 

1. Системы кондициониро-
вания 
2. Организация процесса 
монтажа и технического 
обслуживания СКВ 
 

1. Обработка металлов резанием, 
станки, инструменты 
2. Основы экономики организа-
ции и правового обеспечения 
профессиональной деятельности 
3. Охрана труда 
4. Энергоснабжение и аудит 
5. КИПиА 

1. Физическая 
культура 

 

6 3 352 19.02.10. Технология про-
дукции общественного пи-
тания 

1. Технология приготовле-
ния сложной холодной 
кулинарной продукции 
2. Технология приготовле-
ния сложной горячей кули-
нарной продукции 

1. Основы экономики, менедж-
мента и маркетинга 
2.  Информационные технологии 
в профессиональной деятельно-
сти 
 

1. Физическая 
культура  

 

6 3 39/ 
391 

09.02.04. Информационные 
системы (по отраслям) 

1. Устройство и функцио-
нирование  ИС 
2. Основы алгоритмизации 
и программирования 
3. Теория бухгалтерского 
учета 
4. Эксплуатация информа-

1. Теория вероятностей и мате-
матическая статистика 
2. Операционные системы 
3. Правовое обеспечение профес-
сиональной деятельности 
4. Сайтостроение 

  



ционных систем 
5. Методы и средства про-
ектирования ИС 
6. Обработка информации 
на ЭВМ. Документоведение 

8 4 41 
 

23. 02.03. Техническое об-
служивание и ремонт авто-
мобильного транспорта 

1.Управление коллективом 
исполнителей 

1. Иностранный язык       
2. Физическая культура 
3.Тюнинг автомобилей  
4. Экология и автомобиль 

  

8 4 44 15.02.05.Техническая экс-
плуатация оборудования  в 
торговле и общественном 
питании 

1. Техническая эксплуата-
ция холодильного оборудо-
вания  организаций торгов-
ли и ОП 
2. Планирование и органи-
зация работы структурного 
подразделения 

1. Физическая культура 
2. Иностранный язык 
3. Безопасность жизнедеятельно-
сти 
4.Информационные технологии в 
профессиональной деятельности. 
5. КИПиА. 

 
 

 

8. 4 45 19.02.10. Технология про-
дукции общественного пи-
тания 

1.Технология приготовле-
ния сложных холодных и 
горячих десертов 
2.Управление структурным 
подразделением организа-
ции 

1. Физическая культура 
2. Основы философии 
3. Иностранный язык 
 

  

8. 4 49/ 
491 

09.02.04. Информационные 
системы  (по отраслям) 

1.Участие в разработке ин-
формационных систем 

1. Физическая культура 
2. Иностранный язык 
3. Компьютерные сети 
4. Безопасность жизнедеятельно-
сти 
5. Налоги и налогообложение. 
6. Основы проектирования  баз 
данных. 

  

С П О (программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих) 
2 1 12 15.01.06.Сварщик (ручной 

и частично механизирован-
ной  сварки (наплавки) 

1. Основы технологии свар-
ки и сварочных работ 
2. Физика 
3.Технология производства 
сварных конструкций 

1. Основы электротехники 
2. Подготовительные и сбороч-
ные операции перед сваркой 
3. Контроль качества сварных 
соединений 
 
 

1. Русский язык 
2. Литература 
3. Иностранный 
язык 
4. Математика 
5. История 
6. Физическая 

 



культура 
7.ОБЖ 
8. Астрономия 
9. Информатика 
10. География 
11. Химия 
12. Биология 
13. Индивидуаль-
ный проект 

2 1 151 43.01.09. Повар, кондитер 1. Техническое оснащение 
и организация рабочего 
места 
 

1. Основы товароведения продо-
вольственных товаров 
2. Основы безопасности жизне-
деятельности 
3. Охрана труда 

1. Иностранный 
язык 
2. Математика 
3. История 
4.Физическая 
культура 
5. Информатика 
6.Физика 
7. Химия 
8. Биология 

 

2 1 16 23.01.17 Мастер по ремон-
ту и обслуживанию авто-
мобилей 

  1. Русский язык 
2. Литература 
3. Иностранный 
язык 
4. Математика 
5. История 
6. Физическая 
культура 
7.ОБЖ 
8. Астрономия 
9. Физика 
10. География 
11. Химия 
12. Биология 
13. Слесарное де-
ло и технические 
измерения 
 
 

 



4 2 22 15.01.06.Сварщик (ручной 
и частично механизирован-
ной  сварки (наплавки) 

1. Русский язык 
2. Математика 

1. Литература 
2. Иностранный язык 
3. Обществознание 
4. Химия 
5. Биология 
6. Экономика 
7. История 
8. ПМ 1. Подготовительно-
сварочные работы и контроль 
качества сварных швов после 
сварки 

1. Физическая 
культура 

 

4 2 251 43.01.09. Повар, кондитер 1. Русский язык 
2. Математика 
3. Химия 

1. Литература 
2. Иностранный язык 
3. Обществознание 
4. Физика 
5. Биология 
6. Информатика  
7. История 
8. География 
9. Организация  и процессы при-
готовления, подготовки к реали-
зации и хранения кулинарных 
полуфабрикатов. 
10. Организация и  процессы 
приготовления, подготовки к  
реализации и презентации горя-
чих  блюд, кулинарных изделий, 
закусок. 
11. Астрономия 

1. Физическая 
культура 

 

4 2 26 23.01.17. Мастер по ремон-
ту  и обслуживанию  авто-
мобилей. 
 
 
 
 
 
 

1. Русский язык 
2. Математика 
3.Устройство автомобилей 
4. Слесарное дело 

1. Литература 
2. Иностранный язык 
3. Обществознание 
4. Химия 
5. Биология 
6. Информатика  
7. История 

1. Физическая 
культура 

 



4 2 27 19.01.02. Лаборант-
аналитик 

1. Русский язык 
2. Математика 
3. Основы аналитической 
химии. 
4. Основы приготовления 
проб и растворов различной 
концентрации 
5. Правила техники безо-
пасности, промышленной 
санитарии и пожарной без-
опасности. 

1. Литература 
2. Иностранный язык 
3. Обществознание 
4. Биология 
5. История 
 

1. Физическая 
культура 

 

6 3 32 15.01.05.Сварщик (ручной 
и частично механизирован-
ной сварки (наплавки). 

1.Техника и технология 
сварки ручным способом с 
внешним источником по-
лимерных материалов 
 
 

 1. Физическая 
культура 

 

6 3 351 43.01.09. Повар, кондитер 1. Технология приготовле-
ния хлебобулочных, муч-
ных и кондитерских изде-
лий 

1. Экология 
2. Основы проектной деятельно-
сти 
3. Организация и процессы при-
готовления, подготовки к реали-
зации и презентации горячих 
блюд кулинарных изделий, заку-
сок. 

  

6 3 36 23.01.17. Мастер по ремон-
ту  и обслуживанию  авто-
мобилей) 

1. Теоретическая подготов-
ка водителей автомобилей 
2. Техническая диагностика 
автомобилей 
3. Ремонт автомобилей 

1. Эффективное поведение на 
рынке труда 
2. Основы проектной деятельно-
сти 
3.Техническое обслуживание ав-
томобилей 
 

1. Физическая 
культура 

 

6 3 37 19.01.02.Лаборант-
аналитик 
 
 
 
 

1.Технология выполнения 
химических физико-
химических анализов 
2. Обработка и учет резуль-
татов химических анализов 

 1. Физическая 
культура 

 



8 4 451 43.01.09 Повар, кондитер  1.Организация и процессы при-
готовления, подготовки к реали-
зации горячих и холодных слад-
ких блюд, десертов, напитков 
2.Организация  приготовления 
подготовки к реализации хлебо-
булочных, мучных кондитерских 
изделий 

  

 
 
 
 
Заведующий учебной частью                                                                                                                                               О. А. Постникова 

 
 


