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Индекс 

 

 

I полугодие 

 

Наименование циклов, 

разделов, дисциплин, 

профессиональных 

модулей, МДК, практик 

 

Объё

мучеб

ной 

нагру

зки 

Сентябрь 

2
9

-I
X

 -
 5

-X
 

Октябрь 

2
7

-X
 -

 2
-X

I 

Ноябрь Декабрь 

2
9

-X
II

 -
 4

-I
 

1 

7 

8 

14 

15 

21 

22 

28 

6 

12 

13 

19 

20 

26 

3 

9 

10 

16 

17 

23 

24 

30 

1 

7 

8 

14 

15 

21 

22 

28 

   1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 

О.00 Общеобразовательный 

цикл 

0                   

ОУД.00 Общие учебные 

дисциплины 

0                   

ОП.00 Общепрофессиональный 

цикл 

99                   

ОПД.01 Экономические и 

правовые основы 

профессиональной 

деятельности 

16 2 2 2 2 2 2 2 2           

ОПД.02 Основы калькуляции и 

учета 

28 3 3 3 3 2 2 2 2 2 2 4        

ОПД.03 Иностранный язык в 

профессиональной 

деятельности 

40 3 3 3 3 4 4 4 4 4 4        4 

ОПД.04 Физическая культура 

/Психология здоровья 

(адаптационная 

дисциплина) 

15 2 2 2 2 2 2 3            

П.00 Профессиональный 

цикл 

392                   

ПМ.00 Профессиональные 

модули 

513                   

ПМ.02 Приготовление, 

оформление и 

подготовка к реали-

зации горячих блюд, 

кулинарных изделий, 

закусок разнообразного 

ассортимента 

229                   

МДК.02.01 Организация  

приготовления, подготовки 

к реализации и презентации 

горячих блюд, кулинарных 

изделий, закусок 

72 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6       6 



МДК.02.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и 

презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, 

закусок 

85 7 7 7 7 7 8 8 8 8 8 5       5 

УП.02 Учебная практика 72             36 36 

 

     

ПМ.03 Приготовление, 

оформление и 

подготовка к 

реализации холодных 

блюд, кулинарных 

изделий, закусок 

разнообразного 

ассортимента 

284                   

МДК.03.01 Организация и процессы 

приготовления, 

подготовки к реализации 

и презентации холодных 

блюд, кулинарных 

изделий, закусок 

110 10 10 10 10 10 10 10 8 7 7 9 

 

      9 

МДК.03.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации 

и презентации холодных 

блюд, кулинарных 

изделий, закусок 

30 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 6       4 

УП.03 Учебная практика 144              36 36 36 36 

 

 

 Промежуточная 

аттестация 

18                   

Всего : 612 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 



 

Календарный график аттестаций 

 

 

 

Индекс 

 

 

I полугодие 
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ОУДБ.10 Обществознание (включая 

экономику и право) 

          Дз        

ОУДД.16 История родного края/ 

Социальная адаптация и 

основы социально-

правовых знаний 

          Дз        

ОУДД.17 Психология/Психология 

личности и 

профессиональное 

самоопределение 

          Дз        
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    1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 

О.00 Общеобразовательный 

цикл 

0                           

ОУД.00 Общие учебные 

дисциплины 

0                           

ОП.00 Общепрофессиональный 

цикл 

63                           

ОПД.01 

Экономические и 

правовые основы 

профессиональной 

деятельности 

22  2 2 2 2 2 2 2 4 2 2                

ОПД.02 

Основы калькуляции и 

учета 

26  3 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2              

ОПД.03 

Физическая 

культура/Психология 

здоровья (адаптационная 

дисциплина) 

15  2 2 2 2 2 2 3                   

      П.00 

Профессиональный 

цикл 

783                           

     ПМ.00 

Профессиональные 

модули 

783                           

ПМ.01 Приготовление, 

оформление и 

подготовка к 

реализации горячих 

блюд, кулинарных 

изделий, закусок 

разнообразного 

ассортимента 

331                           

МДК.01.01 Организация   

приготовления, 

подготовки к реализации 

и презентации  горячих 

блюд, кулинарных 

30  3 3 3 3 3 3 3 3 3 3                



изделий, закусок 

МДК.01.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации 

и презентации горячих 

блюд, кулинарных 

изделий, закусок 

85  10 10 10 10 10 5 5 5 5 5 5 5              

УП.01 Учебная практика 72               36 36           

ПП.01 Производственная 

практика 144                   18 18 18 18 18 18 18 18 

ПМ. 02 Приготовление, 

оформление и 

подготовка к 

реализации холодных 

блюд, кулинарных 

изделий, закусок 

разнообразного 

ассортимента 

246                           

МДК.02.01 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации 

и презентации  холодных 

блюд, кулинарных 

изделий,  закусок 

102  9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 6 6              

ПП.01 Производственная 

практика 144                   18 18 18 18 18 18 18 

 

18 

ПМ.03 Приготовление, 

оформление и 

подготовка к 

реализации холодных и 

горячих сладких блюд, 

десертов, напитков 

разнообразного 

ассортимента 

206                          

 

МДК.03.01 Организация 

приготовления, 

подготовки к реализации 

и презентации горячих и 

холодных  сладких блюд, 

десертов, напитков 

92  8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 6 6             

 

МДК 03.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации 

и презентации холодных и 

горячих сладких блюд, 

десертов, напитков 

42  4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2              

 



УП.04 Учебная практика 

72                 36 36        

 

 Промежуточная 

аттестация 36                          

 

 Всего обязательной нагрузки: 846 
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Календарный график аттестаций 

 

 

 

Индекс 

 

 

II полугодие 

 

Наименование циклов, 

разделов, дисциплин, 

профессиональных 

модулей, МДК, практик 

Январь 

2
6

-I
 -

 1
-I

I 

Февраль 

2
3

-I
I 

- 
1

-I
II

 

Март 

3
0

-I
II

 -
 5

-I
V

 

Апрель 

2
7

-I
V

 -
 3

-V
 Май Июнь 

2
9

-V
I 

- 
5

-V
II

 

5 

11 

12 

18 

19 

25 

2 

8 

9 

15 

16 

22 

2 

8 

9 

15 

16 

22 

23 

29 

6 

12 

13 

19 

20 

26 

4 

10 

11 

17 

18 

24 

25 

31 

1 

7 

8 

14 

15 

21 

22 

28 

  1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25  

ОУДБ.12 Экология 

                       Дз   

ОУДД.18 Основы проектной 

деятельности/ Основы 

интеллектуального труда 

                        Дз  

МДК.02.01 Организация  и процессы 

приготовления, подготовки 

к реализации и презентации 

горячих блюд, кулинарных 

изделий, закусок 

                       Дз   

УП.02 Учебная практика                         Дз  

ПП.02 Производственная 

практика 

                        Дз  

МДК.03.01 Организация и процессы 

приготовления, 

подготовки к реализации 

и презентации холодных 

блюд, кулинарных 

изделий, закусок 

                       Дз   

УП.03 Учебная практика 

                        Дз  

ПП.03 Производственная 

практика 

                        Дз  
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