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Индекс 

 
 

I полугодие 
 

Наименование циклов, 
разделов, дисциплин, 

профессиональных 
модулей, МДК, практик 
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   1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 
О.00 Общеобразовательный 

цикл 

424                   

ОУД.00 Общие учебные 

дисциплины 

305                   

ОУД.01 Русский язык 16 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1   

ОУД.02 Литература 51 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3  

ОУД.03 Иностранный язык 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2  

ОУД.04 Математика (У)  68 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4  

ОУД.05 История 51 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3  

ОУД.06 Физическая культура 51 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3  

ОУД.07 ОБЖ 34 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2   

 Учебные дисциплины 

по выбору из 

обязательных 

предметных областей 

85                   

ОУД.09 Информатика (У) 17 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 1 1     

ОУД.11 Естествознание: 

Физика 

Химия 

Биология 

68: 

17 

17 

34 

                  

ОУД.11.01 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1  

ОУД.11.02 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1  

ОУД.11.03 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 1       

 Дополнительные 

учебные дисциплины 

по выбору 

обучающихся, 

предлагаемые 

образовательной 

организацией 

34                   

ОУД.12.02 Человек и общество 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2  

ОП.00 Общепрофессиональн

ый цикл 

108                   



ОПД. 01 Основы 

микробиологии, 

физиологии питания, 

санитарии и гигиены 

38 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 3 3 2 2  

ОПД. 02 Основы товароведения 

продовольственных 

товаров 

34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 3 3    

ОПД. 03 Техническое 

оснащение и 

организация рабочего 

места 

16 2 2 2 2 2 2 2 2           

ОПД. 06 Охрана труда 20 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1  

П.ОО. Профессиональный 

цикл 

80                   

ПМ.ОО Профессиональные 

модули 

80                   

ПМ.01 Приготовление и 

подготовка к 

реализации 

полуфабрикатов для 

блюд, кулинарных 

изделий 

разнообразного 

ассортимента 

80                   

МДК.01.0

1 

Организация 

приготовления, 

подготовки к 

реализации и хранению 

кулинарных 

полуфабрикатов 

66 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2  

МДК.01.0

2 

Процессы 

приготовления, 

подготовки к 

реализации 

кулинарных 

полуфабрикатов 

14 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1     

Всего обязательной нагрузки: 612 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36  

 

 



Календарный график аттестаций 
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I полугодие 
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разделов, дисциплин, 
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ОУДБ.06 Физическая культура                 з  
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Наименование циклов, 
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    1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 

О.00 Общеобразовательный 

цикл 

608                           

ОУД.00 Общие учебные 

дисциплины 

378                           

ОУД.01 Русский язык 20  1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1      

ОУД.02 Литература 66  3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3    

ОУД.03 Иностранный язык 44  2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2    

ОУД.04 Математика (У)  78  4 4 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4    

ОУД.05 История 66  3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3    

ОУД.06 Физическая культура 66  3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3    

ОУД.07 ОБЖ 38  2 2 2 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2    

 Учебные дисциплины 

по выбору из 

обязательных 

предметных областей 

164                           

ОУД.13 Информатика 42  2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 2 2 2 2 2 2 2    

ОУД.11 Естествознание 

Физика 

Химия 

Биология 

122: 

 

42 

42 

38 

                          

ОУД.11.01  2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2     

ОУД.11.02  2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2     

ОУД.11.03  2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2       

 Дополнительные 

учебные дисциплины 

по выбору 

обучающихся, 

предлагаемые 

образовательной 

организацией 

66                           

ОУД12.02 Человек и общество 66  3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3    

ОП.00 Общепрофессиональн

ый цикл 

112                           

ОПД. 02 Основы товароведения 

продовольственных 

44  2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2    



товаров 

ОПД. 03 Техническое 

оснащение и 

организация рабочего 

места 

50  3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2         

ОПД. 06 Охрана труда 18  1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1        

П. 00 Профессиональный 

цикл 

126                           

ПМ.00 Профессиональные 

модули 

126                           

ПМ.01 Приготовление и 

подготовка к 

реализации 

полуфабрикатов для 

блюд, кулинарных 

изделий 

разнообразного 

ассортимента 

126                           

МДК.01.02 Процессы 

приготовления, 

подготовки к 

реализации и хранения 

кулинарных 

полуфабрикатов 

90  4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 6 6 6 6 6      

УП.01 Учебная практика 36                         36  

Всего обязательной нагрузки: 846  36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36  36  

 

 

 

 

 

 

 



Календарный график аттестаций 
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  1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25  

О.00 Общеобразовательный 

цикл 
                          

ОУДБ.00 Базовые дисциплины                           
ОУДБ.06 Физическая культура                         З  

ОУДБ.07 ОБЖ                         Дз  

ОУДБ.08 Физика                        Дз   

ОУДП.00 Профильные 

дисциплины 

                          

ОУДП.15 Биология                        Дз   

ОП.00 Общепрофессиональн

ый цикл 

                          

ОП. 01 Основы 

микробиологии, 

физиологии питания, 

санитарии и гигиены 

                        Дз  

ОП. 02 Основы товароведения 

продовольственных 

товаров 

                       Дз   

ОП. 03 Техническое 

оснащение и 

организация рабочего 

места 

                       Дз   

ОП. 05 Основы калькуляции и 

учета 

                        Дз  
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